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PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS:
> Liquido transparente de color amarillo.
> Densidad a 20°C: 1,02 = 0,01g/cm3.
> pH1%: 11,0 £ 0,5.

CARACTERISTICAS:

> Triple accién en una sola fase: desinfecta, limpia y desodoriza.
Su alto contenido en materias activas consigue eliminar las
suciedades de todo tipo, incluyendo los microorganismos
patdgenos.

> Aplicaciéon sobre todo tipo de superficies, mosaicos, baldosas,
plasticos, superficies pintadas y esmaltadas, acero inoxidable,
etc.

> Producto especialmente estudiado para la limpieza y desinfeccion
en industrias alimentarias y grandes colectividades, y en general
todos aquellos lugares donde exista riesgo de proliferacion de
microorganismos.

> Incompatible con productos ani6nicos.

> ACCION MICROBICIDA:
De acuerdo con los estudios realizados el r roducto cumple:
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L. S.aureus, E.cofi, BSA Dirty — 3.0g/BSA
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. . . .7 Bactericida  Alimentaria EN 13697 20°C 5 Pu;:';’fs’n ‘gah';me Condiciones Limpias - 0.3g/ Albumina 3.0
limpieza y desinfeccion en una sola AR
- Fungicida  Alimentaria EN 1650 20°C 15 C. albicans Condiciones Limpias - 0.3g/| Albumina 25
fase de las superficies en contacto
. Fungicida Alimentaria  EN 13697 209C 15 C. albicans Condiciones Limpias - 0.3g/ Albumina 2.0
con alimentos. — ;
e Alimentaria EN 14476 209C 5 Modified Vaccinia ankara Condiciones Limpias - 0.3g/| BSA 10
. .. o :‘2?2::&"‘:: Alimentaria  EN 14476 20°C 5 influenza A (HIN1) virus Condiciones Limpias — 0.3g/1 BSA 1.0
Reg I St ro Plag uicl da n 2 1 - 20 - 0 78 59 - Bactericida  Alimentaria EN 13697 240 5 Listerio monocytogenes  Condiciones Sucias - 3g/| Albumina 3.0
HA Bactericida Alimentaria  EN 13697 249C Salmonella typhimiurium Condiciones Sucias - 3g/| Aloumina 3.0

> Registro plaguicida en la DGSP no 21-20-07859-HA.

MODO DE EMPLEO:

Se aplica por pulverizacion, inmersidn o aspersion del producto
diluido en agua a la concentracion del 3% y un tiempo de contacto
de 5 a 10 minutos.

Para fines especificos de desinfeccion, las condiciones pueden
ajustarse, pudiendo trabajar a partir del 1% de concentracion y de 5
minutos de tiempo de contacto (ver datos ACCION MICROBICIDA).

Se tomaran todas las medidas necesarias para que los alimentos y
utensilios que sean manipulados en los locales o instalaciones
tratados previamente con el producto no contengan residuos de
ninguno de sus ingredientes activos. Para ello, deberan aclararse
con agua debidamente las partes tratadas antes de su utilizacién.

La desinfeccion de superficies habra de llevarse a cabo en ausencia

de alimentos.

NORMAS DE MANIPULACION:
VIRICIDA Consultar ficha de seguridad.
A A Gt No mezclar productos quimicos puros.

; % Menagenment Ctra.de Prats, 6 e —————
System ~
é é 150 900°:2008 08500 Vic (Barcelona)

- - - = n . - 150 1001208 . g é
La informacién aqui contenida se ha preparado a nivel informativo. ousas-momsorr  Tel. (34) 93 883 23 53
Se basa en nuestros actuales conocimientos y puede ser modificada sin aviso previo.

PROQUIMIA, S.A.no se hace responsable de una incorrecta utilizacién del producto.

TOVRheinland

wenmeen | Fax (34) 93 883 20 50
1D 9105063705




